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Hakkimizda

Eksi Simit Anonim Sirketi 2021 yilinda Kutahya'nin Tavsanli
ilcesinde kurulmustur. Fabrika, Turk Gida Kodeksine uygun
makineleri, Uretim, depolama ve paketleme bélimleri ile 2000
m2'lik kapall bir alanda faaliyet géstermektedir.

Eksi Simit Sirketi'nde gida guvenligi saglanarak ve standartlara
uygun ham maddeler temin edilerek gida Uretimi gergeklestiril-
mektedir.

Eksi Simit & Sef Taha Ding

Taha Sef, mutfaga olan tutkusunu cok genc yaslarda kesfetti.
Ahsap hamur teknelerinde iyi ekmek yapimi kalturlyle buylyen
Taha Sef, ilk profesyonel yemek egitimini Bolu Mengen Ascilar
Anadolu Lisesi'nde aldi. Pasta sefi olma hayaliyle bir¢cok otelde
kariyer yaparak, yemek deneyimini zenginlestirdi.

Taha Sef, ilk tutkusu olan ekmek yapimina kendi actigi atdlyede
basladi. Ozellikle eksi mayaya olan ilgisi onu bircok kaynaktan
farkl teknikler arastirarak gelistirdigi eksi mayali ekmek yapimi-
na yoneltti. O klUguk atolye, lezzet, deneyim ve bilgi birikimiyle,
Turkiye'de ilk defa eksi mayall ekmek Uzerine editim veren bir
yer haline geldi

Hayaller dogrultusunda bircok ekmek severe ulasarak, binlerce
insana zengin ekmek deneyimini tanitti, ylzlerce firna
danismanlik verdi. Turkiye'nin en kapsamli rehberlerinden biri
olan “Karakilcik, Eksi Mayaya Dair Her Sey kitabini yazarak
sektdre kazandirdu.

%100 Eksi mayadan ilham alan Taha Sef Eksi Simit'in Uretim
sorumlusu ve danismani olarak geleneksel eksi maya kultdrdne
her zaman sadik kalip insanlarin daha lezzetli, saglikl ve nitelikli
urunlere bulusmasini hedeflemistir. Geleneksel lezzetlerimiz
olan simit ve pogaca ile baslayan bu macera, farkl lezzetler ile
genislemeye devam edecektir.



Eksi Maya Nedir?

Eksi mayalar tek hulcreli organizmalardir. Yiye-
ceklerini elde etmek i¢in enzimleri kullanirlar. Eksi
maya icerisinde yer alan sayisiz tlr ve cesitte
maya ve laktik asit bakterisi vardir. Farkli organiz-
malar gesitli kaynaklardan karisimin igine girer.
Fakat un, sicaklik ve yaratilan ortam, hangisinin
gelisecegine karar verir.

Geleneksel eksi mayalarda lactobacillus
sanfranciscensis, sadece ilk kesfedildigi San
Francisco eksi mayall ekmek surecinde degil,
dunyadaki tum mayalar igerisindeki en yaygin
olanidir.

Eksi Maya Kurulumu

Eksi maya, un ve suyun karnistinlarak belirli
zaman ve Isiyla bekletilmesiyle olusur. Laktik asit
bakterisi, un ve havadaki yabani bakterileri kulla-
narak enzimlerin aktive edilmesini saglar. Bu
fermantasyon sonucunda eksi maya olusur.
Aslinda bu anlatiimasi gug¢ ve karmasik bir
sUregtir. Amilaz ve diastaz enzimi pol isakkar
itleri pargalayarak bas t sekere dénuUsturur. Bu
laktik asit bakterilerine ve tum bakterilere yiye-
cek saglar. invertaz adi verilen bir enzim Ureten
maya, sakkarozun glikoza dénusmesini saglar.
Bu da fermantasyonu kolaylastirir. Ferman-
tasyon sonucunda aciga c¢ikan bakteriler,
hamura lezzet katar.Laktik asidin bir baska
gorevi, fitik asidi parcalayan ve ekmegi daha
besleyici hale getiren ve daha kolay sindirile-

bilen enzim Uretimine yardimci olmasidir. Laktik
asit bakterisi , ekmegin asiditesini dengeler.

Neden Eksi Mayali
Unlu Mamuller?

EndUstri yel mayanin hayatimiza girmesiyle
birlikte &zellikle firincilar pek ¢ok konuda tasar-
ruf etmislerdir. Bunlarin arasinda daha fazla
Uretim yapmak, kar oranlarinin artmasi, Urln
hizli mayalandigi i¢in hazirlik ve pisirme sure-
cinin kisalmasi, eleman azaltabilme gibi etkileri
olmustur.

Ancak bunun vyani sira endustrivel maya
kullanimi bir cok saglik problemini de beraber-
inde getirmistir.Dogru islenmemis, kisa sureli bir
fermantasyona tabi tutulmus bir Grun, sindirim
problemlerinin olusmasina, gliten hassasiyeti,
obezite, diyabet, alerjik gibi bir ¢ok saglk
sorununa neden olmustur.

Gliuten

Gluten, bugday, arpa ve cavdar gibi tahillarda
bulunan bir proteindir. Mayalanma esnasinda
olusan karbondioksit gazini tutarak ekmek gibi
urlnlerin dokusunun hafi f olmasini saglar. Bu
protein ancak dogru bir fermantasyon ile
vUcudumuz tarafindan daha iyi sindirilebilir hale
gelir.

Sindirim problemler ini iyilestirmek, daha gugcly,
lezzetli aromalara ulasmak, kaliteli ve besin
dederi yUksek urtnler sunmak arzusu ile eksi
mayanin kullanimini énemsiyoruz.
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Zeytinli ve Domatesli
Eksi Mayali Ekmek

1 adet ekmek ortalama 900 gr gelmektedir.

Domatesli ve Zeytinli Eksi Mayali Ekmegimiz, Akdeniz
mutfaginin en sevilen tatlarini bir araya getirerek
sofralariniza sélen havasi katiyor. Tamamen dogal eksi
maya kullanilarak hazirlanan bu 6zel ekmek, hem saglikli
hem de doyurucu bir lezzet sunar. Kuru domateslerin
yogun, tatli lezzeti ve zeytinlerin aromatik, tuzlu tadi,
ekmegdin hamuruna mukemmel bir sekilde karisir.

Eksi mayanin uzun stiren fermente sureci, ekmegin
sindirimini kolaylastirir ve besin degderini artirir. Katki
maddesi, koruyucu veya ilave seker icermez; sadece
dogalhgi ve safigi hedefler. Firindan yeni ¢cikmis taze
kokusu ve citir dis kabuguyla, bu ekmek tek basina bile bir
ogun niteligindedir.
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%100 Eksi Mayali ve
%100 Tam Bugday Unlu Ekmek

1 adet ekmek ortalama 900 gr gelmektedir.

Geleneksel ekmek yapimina dénusu temsil eden bu &zel
tarif, %100 tam bugday unu ve tamamen dogdal eksi maya
kullanilarak hazirlandi. Eksi maya, ekmedin hem besin
degerini artirir hem de sindirimi kolaylastirir. Tam bugday
ununun zengin lif icerigi ve mineralleri, bu ekmegi saglkli
beslenme rutininizin ayrilmaz bir parcasi haline getirir.
Ekmek, kimyasal katki maddesi, koruyucu veya seker ilavesi
olmadan, yalnizca doganin sundugu en saf iceriklerle
Uretilir. Ekmegin her bir dilimi, yogun ve doyurucu lezzeti,
tok tutma &zelligi ve saglikh yapisiyla 6ne ¢ikar. Uzun suren
fermantasyon sureci, ekmegin sindirimini kolaylastirirken,
kendine 6zgu hafif eksimsi tadini ve essiz dokusunu ortaya
cikarir. Bu ekmek, saglikli ve lezzetli bir 6Un arayan herkes
icin ideal bir secenektir.
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%100 Eksi Mayali Tost Ekmegi

1 adet ekmek ortalama 900 gr gelmektedir.

%100 Eksi Mayali Tost Ekmedgi, kahvalti ve ara 6gunlerinizi
saglikli ve lezzetli bir hale getirecek. Yumusacik dokusu ve
mukemmel gozenekli yapisi sayesinde, hazirlayacaginiz her
turlU tosta ve sandvice bambaska bir lezzet katar. Tamamen
dogal eksi maya kullanilarak hazirlanan bu ekmek, sindirimi
kolaylastirir ve besin degerini artirir. Geleneksel ekmeklere
kiyasla daha uzun sUre taze kalma 6zelligine sahiptir. icinde
hicbir katki maddesi, koruyucu veya ilave seker bulunmaz.
Sadece un, su, tuz ve %100 dogal eksi maya ile Uretilmistir.
Tost makinelerinde citir ¢itir, tavada kizartildiginda ise altin
sarisi bir renk alir. Saglikh ve lezzetli beslenmeyi tercih eden
herkes icin ideal bir secenektir.
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%100 Eksi Mayali
Durum Bugday Ekmegi

1 adet ekmek ortalama 900 gr gelmektedir.

Durum Bugday Ekmegi, besin degeri yUksek ve lezzetli bir
ekmek arayanlar icin mukemmel bir se¢cimdir. %100 eksi
maya ile fermente edilerek hazirlanan bu ekmek, durum
bugdayinin kendine has sari rengi ve yogun lezzetiyle 6ne
¢cikar. Yuksek protein ve mineral icerigi sayesinde oldukga
besleyicidir. Eksi mayanin dogal fermantasyon sureci,
ekmedin sindirimini kolaylastirir ve glisemik indeksini
dusurerek uzun sure tok kalmaniza yardimci olur. Katki
maddesi, koruyucu veya ilave seker icermez; sadece
doganin sundugu en saf iceriklerle Uretilmistir. Geleneksel
firincilik teknikleriyle hazirlanan bu ekmek, disi ¢itir, ici
yumusaclk ve gdzenekli yapisiyla sofralarinizin vazgegilmezi
olacak.
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%100 Eksi Mayali
Tahilll Cavdar Ekmegi

1 adet ekmek ortalama 900 gr gelmektedir.

%100 Tam Cavdar Ekmegi, dogadan sofralariniza uzanan
saglikli bir kopru gdérevi gorur. Kimyasal katki maddeleri,
koruyucular ve seker ilavesi olmaksizin, sadece %100 tam
cavdar unu ve dogdal eksi maya kullanilarak Uretilen bu
ekmek, saglikli beslenme yolculugunuzda en yakin
dostunuz olacak.
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%100 Eksi Mayali
Siyez Ekmegi

1 adet ekmek ortalama 900 gr gelmektedir.

Bu 6zel ekmegimiz, insanlik tarihinin en eski bugday
turlerinden biri olan siyezden, tas degirmende 6gutulmus
organik un kullanilarak Uretilmistir. %100 eksi mayanin
yavas ve sabirli fermentasyonuyla elde edilen bu benzersiz
urun, sadece lezzetli degdil, ayni zamanda sindirim
sisteminiz i¢in de oldukcga dosttur. Ekmegimizin her dilimi,
bol lifli yapisl, dusuk glisemik indeksi ve yUksek protein
degeriyle saglikli beslenmeyi benimseyenler icin ideal bir
tercihtir. Koruyucu veya katki maddesi icermeyen bu dogal
lezzet, sofralariniza hem tarih hem de saglik getirecek.
Ekmegdin disi ¢itir ¢itir, ici ise nemli ve gdzenekli yapisiyla
damaklarda unutulmaz bir tat birakiyor. Bu ekmek, atalik
tohumlarin glcunu sofraniza tasimayi hedeflemektedir.
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%100 Eksi Mayali
Artizan Koy Ekmegi

1 adet ekmek ortalama 900 gr gelmektedir.

Artizan kdy ekmegdimiz, geleneksel firincilik sanatinin
modern bir yorumudur. %100 eksi maya kullanilarak
hazirlanan bu &zel ekmek, zengin bir lezzet ve doku sunar.
Uzun sureli fermantasyon sureci, ekmegdin sindirimini
kolaylastirirken, besin degerini de maksimize eder. Eksi
mayanin verdigi hafif eksimsi tat, ekmegin icindeki zengin
aromalari ortaya cikarir. Her bir dilimi, firrndan yeni ¢ikmis
taze kokusu ve citir dis kabuguyla 6ne cikar.
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%100 Eksi Mayali
Alman Cift¢ci Ekmegi
1 adet ekmek ortalama 900 gr gelmektedir.

Artizan kdy ekmegdimiz, geleneksel firincilik sanatinin
modern bir yorumudur. %100 eksi maya kullanilarak
hazirlanan bu &zel ekmek, zengin bir lezzet ve doku sunar.
Uzun sureli fermantasyon sureci, ekmegdin sindirimini
kolaylastirirken, besin degerini de maksimize eder. Eksi
mayanin verdigi hafif eksimsi tat, ekmegin icindeki zengin
aromalari ortaya cikarir. Her bir dilimi, firrndan yeni ¢ikmis
taze kokusu ve ¢itir dis kabuguyla dne ¢ikar.
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%100 Eksi Mayali
Cevizli Cavdar Ekmegi

1 adet ekmek ortalama 900 gr gelmektedir.

Cevizli Cavdar Ekmegi, besleyici cavdarin kendine 6zgu
tadini, ceviz tanelerinin ¢itirhgi ve lezzetiyle birlestirerek
essiz bir deneyim sunar. %100 eksi maya kullanilarak
Uretilen bu ekmek, uzun suren dogal fermantasyon sureci
sayesinde hem sindirimi kolaylastirir hem de icerigindeki
ceviz ve cavdarin tum faydali 6zelliklerini korur.
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%100 EK$I MAYALI
GLUTENSIZ KOY EKMEGiI

Daha Lezzetli Aroma, Yiksek Besin Kaynagi

icindekiler: su, filizlendirilmis akdari unu, filizlendirilmis beyaz
sorgum unu, esmer piring unu, bitkisel lif (karniyarik otu), tapyoka
nisastasi, filizlendirilmis nohut unu, glttensiz eksi maya, tuz,
filizlendirilmis ¢ig karabugday unu.

e Enerji ve Besin Degeri: 100 G

e Enerji: 314,04 kcal /1313,95 k]

e Karbonhidrat (g) : 69,25

e Protein (g): 5,95

e Yag (9):2,12

e Doymus Yag Asitleri (g) : 0,42

e Doymamis Yag Asitleri (g) : 1,70
e Seker (g):2,35

e Tuz(9):1,43

e Lif(g):295

Muhafaza Kosullari: Son tuketim tarihinden énce Urunu
buzdolabinda muhafaza ederek raf &mrunu uzatabilirsiniz. Isitarak
tUuketmenizi tavsiye ederiz. Agildiktan sonra glUten capraz
bulasimindan kacininiz.



%100 EKSi MAYALI
GLUTENSIZ RUSTIK EKMEK

Daha Lezzetli Aroma, Yiksek Besin Kaynagi

igindekiler: sy, filizlendirilmis kirmizi dari unu, esmer piring unu,
bitkisel lif (karniyarik otu), tapyoka nisastasi, filizlendirilmis nohut
unu, teff unu, glitensiz eksi maya, tuz, filizlendirilmis karabugday
unu.

e Enerji ve Besin Degeri: 100 G

e Enerji: 269,96 kcal /1129,51 Kj

e Karbonhidrat (g) : 55,73

e Protein (g) : 6,61

e Yag (9):3,07

e Doymus Yag Asitleri (g) : 0,61

e Doymamis Yag Asitleri (9) : 2,46
e Seker (g):3,05

e Tuz(g):1,55

e Lif(g):3,58

Muhafaza Kosullari: Son tuketim tarihinden énce Urunu
buzdolabinda muhafaza ederek raf &mrunu uzatabilirsiniz. Isitarak
tUuketmenizi tavsiye ederiz. Agildiktan sonra glUten capraz
bulasimindan kacininiz.



%100 EKSI MAYALI GLUTENSIZ
KARABUGDAY EKMEGi

Daha Lezzetli Aroma, Yiksek Besin Kaynagi

icindekiler: icme suyu, filizlendirilmis karabugday unu, filizlendirilmis
karabugday, UzUm pekmezi, tuz, sizma zeytinyadi, glUtensiz
karabugday eksi maya.

Enerji ve Besin Degeri: 100 G
Enerji: 214 kcal / 895,4 Kj
Karbonhidrat (g) : 35,57
Protein (g) : 794

Yag (9) : 4,44

Doymus Yag Asitleri (g) : 0,51
Seker (g) : 4,70

Tuz (9) : 2,66

Lif (9) : 6,97

Kul (9) : 2,76

Muhafaza ve Kullanim Kosullari: Urtnlerimizde herhangi bir katki
maddesi olmadigi i¢in Urun size ulastiginda buzdolabinda muhafaza
edip Isitarak tuketmenizi tavsiye ederiz. +4 C'deki raf dmru yaklasik 1
aydir. Agildiktan sonra glUten ¢apraz bulasimindan kagininiz.
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%100 Eksi Mayali
Domatesli ve Kekikli Simit

Domatesli ve Kekikli Simit, geleneksel simit lezzetini
Akdeniz'in taze ve mis kokulu aromalariyla bulusturuyor.
%100 eksi maya ile hazirlanan bu 6zel simit, hem ¢itir ¢itir
dis kabugu hem de yumusacik i¢c dokusuyla damaklari
senlendirir.
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%100 Eksi Mayali
Soganl ve Biberiyeli Simit

Sogdanli ve Biberiyeli Simit, Akdeniz mutfaginin sicaklhigini ve
kokusunu geleneksel simit lezzetine tasiyor. %100 eksi maya
ile hazirlanan bu &zel simit, ¢itir ¢itir dis kabugu ve
yumusacik i¢c dokusuyla her isirikta farkli bir deneyim sunar.
Taze soganin tath ve hafif acimsi tadi, biberiyenin keskin ve
ferahlatici aromasiyla birleserek simide benzersiz bir
karakter kazandirir. Bu essiz tat kombinasyonu, siradan bir
simitten ¢cok daha fazlasini vaat eder. Geleneksel simit
tarifine eklenen bu iki harika malzeme, UrinU hem lezzet
hem de aroma acgisindan zenginlestirir. Katki maddesi,
koruyucu veya ilave seker icermez; sadece dogalldi
hedefler. Kahvaltida, ara 6gunlerde veya cay saatlerinde tek
basina veya yaninda peynirle tUketebileceginiz bu simit,
sofraniza farkl bir hava katar.




%100 EKSI MAYALI PREMIUM
SADE SIMIT

Sade simidimiz yUzde yuz eksi mayalidir ve sizma zeytinyadi
icerir. Uranimuzde hicbir katki maddesi bulunmamaktadir.
Eksi maya kullanimi ile aromalar daha belirgin hale gelir.
Uzun fermantasyon teknidi ile karbonhidratlar fermente
edilir, glisemik indeksi dUser ve kan sekeri hizlica yukselmez.
Sizlere saglikli bir alternatif sunar.

Kullanim &ncesi -18 C'den c¢ikarildiktan sonra 280 derece
isitilmis finnda 3-4 dakika pisirilerek servise hazir hale
gelmektedir. Tazeligini 4-5 saat boyunca korur.

Simidimiz %80 pismis donuktur ve frigolu araglarla sevk
edilir.

Bir adet simit 140 g € gelmektedir.



%100 EKSI MAYALI PREMIUM
TAHILLI SIMIT

Tahilli simidimiz ylzde yUz eksi mayalidir ve sizma zeytinyadi
icerir. UrinUimuzde hicbir katki maddesi bulunmamaktadir.
Uzun fermantasyon teknidi ile Urun tazeligini uzun bir sure
korur. Tahilli simidimizin besin degeri yUksektir. Diyet yapan-
lar icin alternatif bir segcenek sunar.

Kullanim &ncesi -18 C'den cikarildiktan sonra 280 derece
Isitilmis firnda 3-4 dakika pisirilerek servise hazir hale
gelmektedir. Tazeligini 4-5 saat boyunca korur.

Simidimiz %80 pismis donuktur ve frigolu araclarla sevk
edilir.

Bir adet simit 140 g € gelmektedir.
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%100 EKSI MAYALI PREMIUM
PEYNIRLI POGACA

Peynirli kuru podacamiz klasiklerden vazgegemeyenlerin
dzellikle tercih ettigi bir Grundur. iceriginde yluzde yUz eksi
maya, zeytinyadl ve tereyadl vardir. Tamamen dodal, higbir
katkl maddesi kullanilmadan Uretilen poJacalarimizin besin
degeri yuksektir ve tazeligini uzun sure korur.

Urbnumuz ylzde yirmi ic dolgu icermektedir. ic dolgu olarak
6zenle sectigimiz 6zel karisim peynirlerimiz ile essiz bir lezzet
sunmaktayiz.

Kullanim oéncesi -18'C den cikarildiktan sonra 180 derece
Isitilmis firirnda 10 dakika pisirilerek servise hazir hale gelmek-
tedir. Tazeligini yaklasik 1 gun boyunca korur.

Pogacalarimiz %80 pismis donuktur ve frigolu araglarla sevk
edilir.

Bir adet podaca 100 g € gelmektedir.
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%100 EKSI MAYALI PREMIUM
ZEYTINLI POGACA

Zeytinli kuru podacamiz yluzde yUz eksi mayalidir. Lezzetini
kullandigimiz Granlerin kalitesinden alir. iceriginde sizma
zeytinyadi ve tereyadi vardir. Tamamen dodal, hi¢bir katki
maddesi kullanmadan Uretilen pogacalarimizin besin degeri
yUksektir ve tazeligini uzun stre korur.

Uran yazde yirmi i¢ dolgu icermektedir. i¢ dolgu olarak
ozenle sectigimiz siyah zeytin ezmesi kullaniimaktadir.
Kullanim 6ncesi -18 C'den c¢ikarildiktan sonra 180 derece
Isitilmis firinda 10 dakika pisirilerek servise hazir hale gelmek-
tedir.

Pogacalarimiz %80 pismis donuktur ve frigolu araglarla sevk
edilir.

Bir adet pogaga 100 g € gelmektedir.
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%100 EKST_MAYALI PREMIUM
PATATESLI POGACA

Patatesli kuru pogacamiz lezzetini igerigindeki tereyad,
sizma zeytinyadi ve yluzde yuz eksi mayadan alir. Bu nitelikli
arunlerin kullanimi ile sindirim problemleri azalir. Tamamen
dogal, hicbir katki maddesi kullanilmadan Uretilen
podacalarimizin besin dederi yUksektir ve tazeligini uzun
sure korur.

UranUmuz ylzde yirmi i¢ dolgu icermektedir. i¢ dolgu olarak
baharatlarla lezzetlendirdigimiz patates plremiz ile sizlere
lezzetli bir alternatif sunar.

Kullanim o&ncesi -18 C'den cikarildiktan sonra 180 derece
1sitiimis firinda 10 dakika pisirilerek servise hazir hale gelmek-
tedir. Tazeligini 1 gln boyunca korur.

Pogacalarimiz %80 pismis donuktur ve frigolu araglarla sevk
edilir.

Bir adet pogaca 100 g € gelmektedir.
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%100 EKSI MAYALI PREMIUM
ACUKALI POGA(;A@EM% el C//,é /

Acukall kuru podagamiz Turk damak tadi ve begenisi géz
onunde bulundurularak ortaya cikardi@imiz bir Grdndar.
iceriginde ev yapimi acuka, sizma zeytinyadi ve tereyagi
kullanilarak lezzet 6n planda tutulmustur. Tamamen dogdal,
hicbir katki maddesi kullanilmadan Uretilen pogacalarimizin
besin degderi yUksektir ve tazeligini uzun stre korur.

UranUmuz ylzde yirmi ic dolgu icermektedir. i¢ dolgu olarak
ozenle sectigimiz acukamiz damaginizda essiz bir lezzet
birakir.

Kullanim &ncesi -18 C'den c¢ikarildiktan sonra 180 derece
Isitilmis firinda 10 dakika pisirilerek servise hazir hale gelmek-
tedir. Tazeligini yaklasik 1 gun boyunca korur.

Pogacalarimiz %80 pismis donuktur ve frigolu araclarla sevk
edilir.

Bir adet pogaca 100 g € gelmektedir.
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SADE SIMIT

Geleneksel Turk simidini, kaliteli malzemeler ve usta isi
hazirlik suret;lerlyle sunan Eksi Simit, sizlere lezzet ve tazelik
garantisi veriyor. UrUnlerimizin icerisinde hicbir katki mad-
desi ve koruyucu bulunmamaktadir.

Kullanim &éncesi -18 C'den cikarildiktan sonra 280 derece
isitilmis firnda 3-4 dakika pisirilerek servise hazir hale
gelmektedir. Tazeligini 4-5 saat boyunca korur.

Simidimiz %80 pismis donuktur ve frigolu araglarla sevk
edilir.

Bir adet simit 100 g € gelmektedir.

TAHILLI SIMIT

Turk mutfaginin sevilen lezzeti simidin yenilik¢i bir yorumu
olan tahilli simit, Gzerinde bulunan tahil taneleri ile zengin-
lestirilerek ve guclu aromasi ile sizlere essiz bir lezzet séleni
sunuyor. Urlnlerimizin icerisinde hicbir katki maddesi ve
koruyucu bulunmamaktadir.

Kullanim &éncesi -18 C'den cikarildiktan sonra 280 derece
isitilmis firnda 3-4 dakika pisirilerek servise hazir hale
gelmektedir. Tazeligini 4-5 saat boyunca korur.

Simidimiz %80 pismis donuktur ve frigolu araglarla sevk
edilir.

Bir adet simit 100 g € gelmektedir.
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GURME KURU POGACA CESITLERIMIZ

e Acukali Gurme Kuru Pogaca

e Patatesli Gurme Kuru Pogaca

® Zeytinli Gurme Kuru Pogaca

@ Peynirli Gurme Kuru Pogaca

e Dereotlu Peynirli Gurme Kuru Pogaca

Kuru pogacamiz Turk damak tadi ve begdenisi g6z 6ninde bulundurularak ortaya ¢ikardi§imiz bir Grindur.
iceriginde 6zenle sectigimiz kaliteli malzemeler kullanilarak lezzet én planda tutulmustur. Tamamen dogdal,
hicbir katki maddesi kullanilmadan Uretilen pogacalarimizin besin degeri yUksektir ve tazeligini uzun sure
korur.

Uranumuz yazde yirmi ic dolgu icermektedir. ic dolgu olarak ézenle sectigimiz GrlGnlerimiz damaginizda
essiz bir lezzet birakir. istek ve talep dogdrultusunda Granlerimizi zenginlestirebilir, kisiye 6zel gramaj ve i¢
dolgu ile Gretim yapilabilir.

Kullanim éncesi -18 C'den cikarildiktan sonra 180 derece Isitilmis firinda 10 dakika pisirilerek servise hazir hale
gelmektedir. Tazeligini yaklasik 1 giin boyunca korur.

Pogacalarimiz %80 pismis donuktur ve frigolu araclarla sevk edilir.

Bir adet pogaca 100 g € gelmektedir.
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%100 Eksi Mayali
Banban Pogacalar
Artik "Kalmadi" Yok, Sadece istedigin Var!

. Kahvalti veya atistirmalik saatlerinizde, favori pogacanizin
tukenmesi derdine son! MUsterilerimizin talepleriyle
sekillenen Banban PoJaca konseptimiz, pogaca deneyimini
kisiye 6zel ve aninda bir lezzet s6lenine dénusturuyor.
Ozenle hazirlanan %100 eksi mayali ve puf puf sade
pogdacalarimiz, siparisinizle birlikte 6zel Banban
Al makinemizde saniyeler icinde dolduruluyor. Klasik peynir,
| cikolata, geleneksel acuka ve zeytin ezmesi lezzetlerinin
yani sira, patates dolgusunu da sunuyoruz. Sadece 1 dakika
icinde istediginiz lezzetle hazirlanan podacaniz, her zaman
en taze ve sicak haliyle size ulasiyor.




Zej&geé/e% '3 f/cu‘g,

%100 Eksi Mayali
Banban Pogacalar

Cikolata, Zeytin, Peynir, Patates, Acuka

Aninda, taze dolgu secimi
%100 eksi mayall hamur
Sadece 1 dakikada hazir
Puf puf, yumusacik doku
Cesit gesit lezzetli dolgu
Kisiye 6zel atistirmalik
"Kalmadi" derdine son
Sindirim dostu

Taze ve sicak servis
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GURME BURGER BUN

Burger Bun Boyutlarimiz:
Standart Boy 95 g €
Blyluk Boy120g €

Mini Boy 65 g ©

Uranlerimiz ileri teknoloji ekipmanlar ile donatilmis tesisi-
mizde, her biri kendi alaninda uzman gida kontrol ekibimizin
denetiminde yapilmaktadir. Ar-ge ekibimizin gelistirdigi
ozel receteler uygulanmaktadir. Burger banlarimiz, burgere
lezzetini veren tavall firinlarda pisirilmektedir. Hijyen kosul-
larinin Ust seviyede saglandigi ortamda paketlenmektedir.

Gurme Burger Bun yUzde yUz pismis ve donuk olarak sevk
edilir. Urtinler 6zel ambalaji ile paketlenir.

Kullanim éncesi Grdnu ambalaj igerisinde oda sicakhginda
yaklasik 1 saat defrost edip Isitarak yUksek tazelikte servis
edebilirsiniz.




EKSI MAYALI PREMIUM
BURGER BUN

Burger Bun Boyutlarimiz:
Standart Boy95g €

Mini Boy 65 g €

Buyiuk Boy 120 g €

Burgerlerimiz lezzetini icindeki sut ve tereyagindan alir.
Uzun fermantasyon teknigi ile yapilan burger bunlarimizin
raf dmrU dogal bir sekilde uzatilir.

Burgerimiz ylzde yUz pismis ve donuk olarak sevk edilir.
Urtnler 6zel ambalaji ile paketlenir.

Kullanim &ncesi UrunU ambalaj igerisinde oda sicakliginda
yaklasik 1 saat defrost edip isitarak yUksek tazelikte servis
edebilirsiniz.



BRIOCHE BUN

Zengin bir burger cesidi olarak bilinen brioche bun kaliteli
dranler kullanarak lezzeti en Ust noktalara c¢ikartmaktayiz.
Brioche Bun'in &zellidi icerisinde yuksek miktarda tereyadl,
sut ve yumurta bulundurmasi ile beraber Fransiz gelenekler-
ine uygun yapilmasidir. Ozel olarak gelistirdigimiz receteler-
imizle sizler i¢in enfes bir brioche ekmegdi sunmaktayiz.

Brioche Bun talep dogrultusunda susamll ya da susamsiz
olarak istediginiz gramajda hazirlanabilir.

Brioche Bun yUzde yuz pismis ve donuk olarak sevk edilir.
Urunler 6zel ambalaji ile paketlenir.

Kullanim &ncesi Urinu ambalaj icerisinde oda sicakhdinda
yaklasik 1 saat defrost edip Isitarak yuksek tazelikte servis
edebilirsiniz.



GURME SANDWICH BUN

Sandwich Bun Boyutlarimiz:
Standart Boy 110 g €
Buyuk Boy135g €

Farkl ¢esit ve gramajlarla sunulan sandwich bun ile pratik
lezzetler ve menduler icin atistirmaliklar hazirlayabilirsiniz.
Katkl ve koruyucu igermeyen sandwich cesitlerimiz tekrar
pisirme gerektirmeden -18 den cikarttiktan bir saat sonra
yUksek tazelikte tuketebilirsiniz. Bayatlama sorunu yasama-
dan tuketecediniz miktarlarda cikartarak musterilerinize
daima taze ve ayni lezzette sandwicler hazirlayabilirsiniz.

Sandwich Bun ¢esidimiz €'l sekilde paketlenerek sizler icin
ozenle hazirlanmaktadir

%100 pismis donuktur. Firigolu arag¢larimizla sevk edilir.
Kullanim éncesi -18 C'den cikartildiktan sonra yaklasik 1 saat
defrost edip yUksek tazelikte servis edebilirsiniz.




GURME KUMRU
SANDWICH BUN

Sandwich gurubumuzun vazgecilmezi kumru sandwich
¢cesidimiz, bol susam ve pekmezin verdidi lezzet ile sizlere
farkli  bir alternatif sunmakta. Katkisiz, koruyucusuz,
yumusacik ve her zaman taze olarak kullanabilirsiniz.

Kumru Sandwich Bun ¢esidimiz 6'li sekilde paketlenerek
sizler icin 6zenle hazirlanmaktadir.

%100 pismis donuktur. Firigolu araglarimizla sevk edilir.
Kullanim éncesi -18 C'den cikartildiktan sonra yaklasik 1 saat
defrost edip yUksek tazelikte servis edebilirsiniz.

Bir adet Gurme Kumru Sandwich Bun 125 g € gelmektedir.



GURME HOTDOG BUN

Eksi Simit olarak katkisiz, koruyucusuz, yumusacik ve her
zaman taze olarak kullanabilecediniz hotdog bun cesidimiz
ile saglkl bir alternatif sunuyoruz. Artik sosisli sandviglerinizi
goénul rahathdiyla tuketebilirsiniz!

Hotdog Bun ¢esidimiz 6’li sekilde paketlenerek sizler igin
ozenle hazirlanmaktadir.

Hotdoglarimiz %100 pismis donuktur. Firigolu araglarimizla
sevk edilir.

Kullanim éncesi -18 C'den cikartildiktan sonra yaklasik 1 saat
defrost edip yuUksek tazelikte servis edebilirsiniz.

Bir adet Gurme Hotdog Bun 85 g € gelmektedir.
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Tahill Sandvi¢ Ekmegi

GUnunuze zinde ve enerjik bir baslangic yapmanin en
lezzetli yolu, 6zenle hazirladigimiz bol tahilli sandvig
ekmegdimizden geciyor. Her bir tanesi, en kaliteli tam
bugdday unundan ve besleyici tahil karisimlarindan
yogrularak, zanaatkar dokunusuyla sekillendirilir. Uzeri ay
cekirdedi, yulaf ezmesi gibi degerli tohumlarla
zenginlestirilmis bu ekmek, sadece damak zevkinize hitap
etmekle kalmaz, ayni zamanda sagliginiza da yatirim yapar.
YUksek lif orani sayesinde uzun sure tokluk hissi verirken,
sindirim sisteminizi destekler. icerisindeki kompleks
karbonhidratlar, gun boyu ihtiya¢c duydugunuz enerjiyi
yavas ve dengeli bir sekilde salar. Disi ¢itir, ici ise pamuk gibi
yumusak dokusuyla her turll sandvi¢ malzemesiyle
mukemmel bir uyum yakalar. Kahvaltida peynir ve
domatesle, 6gle yemegdinde doyurucu bir ton balikli
karisimla veya ara 6gunlerde avokado ile... Hayal gucunUzun
sinirlarini zorlayan lezzetler yaratmak icin ideal bir temel
sunar. Bu ekmekle hazirlanan sandvigler, siradan bir 8gunu
besleyici ve keyifli bir ziyafete donusturar. Saglikli yasam
tarzini benimseyenler ve lezzetten 6dun vermek
istemeyenler icin vazgecilmez bir tercihtir.
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%100 Tereyagl
Cikolatali Kruvasan

%100 tereyagh cikolatall kruvasanimiz, Fransiz pastacilik
sanatinin en lezzetli érneklerinden biridir. En kaliteli ve saf
tereyadi kullanilarak hazirlanan bu 6zel kruvasan, kat kat
citir hamuru ve hafif yapisiyla agizda erir. icindeki bol ve
akiskan cikolata dolgusu, her lokmada lezzeti en Ust
seviyeye tasir. Hicbir katki maddesi, koruyucu veya yapay
tatlandirici icermeyen bu kruvasan, lezzetten 6dun
vermeden dogdal ve temiz icerik sunar. Gune muhtesem bir
baslangic yapmak, 6gleden sonra kahve keyfinize eslik
etmek veya sadece tatli bir kacamak yapmak icin idealdir.
Bu kruvasan, adeta kendinize yapacadiniz kuguk bir lUks ve
mutluluktur.
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%100 Eksi Mayali
Kitir Simit Cips

Baharath - Tam Tahilli - Kuru Domatesli ve Zeytinli -
Parmesan Peynirli ve Hardalli - Cikolatali

%100 Eksi Mayali Kitir Simit Cipsi, atistirmaliklarin en lezzetli
ve saglikli halini sunar. Tamamen dogdal eksi maya ile
hazirlanan bu &zel cipsler, geleneksel simit lezzetini modern
bir dokunusla birlestirir. Baharatli, tam tahilli, kuru
domatesli & zeytinli, parmesan peynirli & hardalli ve hatta
cikolatali gibi farkli lezzet secenekleriyle her damak zevkine
hitap eder. YUksek sicaklikta firinlanarak elde edilen citirlik,
koruyucu, katki maddesi veya ilave seker icermez. Eksi
mayanin dogal fermantasyon sUreci sayesinde sindirimi
kolay ve besin dederi yuksektir. Tek basina, yaninda soslarla
veya salatalarin Uzerinde tUketebileceginiz bu cipsler, her
an her yerde keyifli bir atistirmalik deneyimi yasatir.
Cocuklarin beslenme cantalari icin de harika bir tercihtir. Bu
drunler, lezzetten 6dun vermeden saglikli beslenmeyi
surdurmek isteyen herkes icin mukemmel bir ¢dézumdur.
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Sos Cesitlerimiz

Acuka
Zeytin Ezmesi
Cikolata Sos

Ev yapimi lezzetlerle sofralariniza sicaklik katin! Acuka,
Zeytin Ezmesi ve Cikolata Sosu cesitlerimiz, geleneksel
tariflere sadik kalarak, en dogdal ve taze malzemelerle 6zenle
hazirlanmistir. Acukamizin baharatli ve yogun lezzeti,
kahvalti ve mezelerinize essiz bir tat katar. Zeytin Ezmemiz,
zeytinlerin tum dogalligini ve aromasini koruyarak,
ekmeginizin Uzerine surulecek en saglikli alternatifi sunar.
Cikolata Sosumuz ise, akiskan yapisi ve yogun cikolata
tadiyla tatl krizlerinizi en lezzetli sekilde ¢dzer. Bu soslar,
hicbir katki maddesi veya koruyucu icermez. Sadece
dogalligi ve safligi hedefler. Kahvaltidan tatlilara kadar her
ogunde kullanabileceginiz bu 6zel soslar, sofralarinizi
zenginlestirecek.
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KAKaAoOLU
FINDIK gzmEL
~ KURABIYE

Kakaolu ve Findik Ezmeli
Kurabiye

Tath bir mola aradiginizda, ev yapimi lezzet arayisiniza en iyi
cevap Kakaolu Findik Ezmeli Kurabiyelerimiz. Bu
kurabiyeler, yogun kakaonun zengin tadini ve taze findik
ezmesinin kremsi dokusunu bir araya getirerek damaklarda
unutulmaz bir lezzet birakir. Ozenle sec¢ilmis dogal
malzemelerle, geleneksel kurabiye tarifine sadik kalinarak
hazirlanan bu Urunler, higbir katki maddesi, koruyucu veya
ilave seker icermez. ister cayinizin yaninda, ister kahve
molanizda, isterseniz de sadece caniniz ¢cektiginde keyifle
tUketebilirsiniz. Pratik ve sik ambalaji sayesinde dilediginiz
her yere kolayca goturebilirsiniz. Cocuklarin beslenme
cantalariicin de harika ve lezzetli bir alternatiftir.
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Parca Cikolatall
Kurabiye

Parca cikolatall kurabiyelerimiz, en sevilen klasik lezzeti ev
yapimi tazeliginde sunar. Yogun ve kaliteli ¢ikolata
parcaciklariyla dolu olan bu kurabiyeler, hem citir hem de
yumusak dokusuyla damaklarda unutulmaz bir iz birakir.
Her isirikta agizda eriyen bol ¢ikolata parcalari, size gercek
bir lezzet séleni yasatir. Bu kurabiyeler, hicbir katki maddesi,
koruyucu veya ilave seker icermez. Sadece en kaliteli ve
dogdal malzemelerle, geleneksel tariflere sadik kalinarak
hazirlanmistir. ister tek basina, ister cay veya kahvenizin
yaninda, isterseniz de sadece caniniz ¢cektiginde keyifle
tUketebilirsiniz. Pratik ve sik ambalaji sayesinde dilediginiz
her yere kolayca goturebilirsiniz.
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Tuzlu Dereotlu Kurabiye

Tuzlu Dereotlu Kurabiyelerimiz, cay ve kahve saatlerinize

Pl ferah ve dogal bir lezzet katmak icin ideal bir secim.
: ) Dereotunun kendine has taze aromasi ve hafif tuzlu tadi, bu

, kurabiyeleri siradanliktan uzaklastirarak benzersiz bir
atistirmaliga donusturur. Ev yapimi lezzetinde Uretilen bu
kurabiyeler, hicbir katki maddesi veya koruyucu icermez.
Sadece en kaliteli ve dogal malzemelerle, geleneksel
tariflere sadik kalinarak hazirlanmistir. Her isirikta
dereotunun kokusunu ve lezzetini net bir sekilde alirsiniz.
ister tek basina, isterseniz peynir tabaginizin yaninda veya
misafirlerinize ikramlik olarak sunabilirsiniz. Pratik ve sik
ambalaji sayesinde dilediginiz her yere kolayca
goturebilirsiniz.
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Hashasli ve Susamli
Tuzlu Kurabiye

Hashasli ve Susamli Tuzlu Kurabiyelerimiz, geleneksel
kurabiye lezzetini en dogdal haliyle sunar. Her isirikta agizda
biraktigi o ¢itir ¢itir doku ve susam ile hashasin birlesen
essiz aromasiyla vazgecilmez bir atistirmalik deneyimi
sunar. Ev yapimi tadinda, en kaliteli ve dodal malzemelerle
Uretilen bu kurabiyeler, hicbir katki maddesi, koruyucu veya
ilave seker icermez. Sadece temiz icerikle hazirlanan bu
aranler, saghkl atistirmalik arayisiniza en lezzetli ¢6zumu
sunar. ister tek basina, isterseniz cay veya kahve molanizda,
isterseniz de misafirlerinize ikramlik olarak sunabilirsiniz.
Pratik ve sik ambalaji sayesinde dilediginiz her yere kolayca
goturebilirsiniz.



Bademli Ada Kurabiyesi

Bademli Ada Kurabiyelerimiz, geleneksel kurabiye lezzetini
en dogal ve hafif haliyle sunar. Her isirikta agizda dagilan
yapisl ve bademin essiz aromasiyla vazgecilmez bir
atistirmalik deneyimi sunar. Uzerindeki pudra sekeri
kaplamasiyla hem go6ze hem de damada hitap ederken, ev
yapimi tadinda, en kaliteli ve dogal malzemelerle
Uretilmistir. icinde hicbir katki maddesi, koruyucu veya ilave
seker bulunmaz. Sadece temiz igerikle hazirlanan bu
arunler, saghkl bir tath kacamagi arayanlar icin en lezzetli
¢cdzUumdur. ister cayinizin yaninda, ister kahve molanizda,
isterseniz de sadece caniniz ¢ektiginde keyifle
tUketebilirsiniz. Pratik ve sik ambalaji sayesinde dilediginiz
her yere kolayca goturebilirsiniz.
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Cilekli Pasta

Ozel gunlerinizi ve tatl kacamaklarinizi unutulmaz kilacak
Cilekli Pastamiz, taptaze cileklerle 6zenle hazirlanmis, hafif
ve zarif bir lezzet sunar. Pandispanyanin yumusakligi, ipeksi
kremanin puruzsuz dokusu ve taze cileklerin essiz aromasi
her lokmada sizi bayuler. Uzerindeki cikolata parcaciklari ve
taze cilek dilimleri, pastanin hem gorselini hem de lezzetini
zenginlestirerek istah acici bir sunum olusturur. Hicbir katki
maddesi veya koruyucu icermeyen bu pasta, sadece en taze
ve dogal malzemelerle Uretilmistir. Hafif yapisiyla midenizi
yormaz ve her diliminde ferahlik hissi verir. Tek kisilik
porsiyonuyla pratik bir sekilde dilediginiz her yerde bu essiz
lezzetin tadini ¢ikarabilirsiniz.



Magnolya

Magnolya, tath krizlerinize ferah ve hafif bir ¢c6zUm sunan
klasiklesmis bir lezzettir. Bu 6zel tatl, ipeksi yumusakliktaki
kremasi ve taptaze cileklerin essiz birlesimiyle hazirlanir.
Kremanin purlzsuz dokusu ve cileklerin hafif eksiligi,
damakta mukemmel bir denge olusturarak her lokmada
sizi buyuler. Hi¢cbir katki maddesi, koruyucu veya ilave seker
icermeyen bu tatl, sadece en taze ve dogal malzemelerle
Uretilmistir. Hafif yapisiyla midenizi yormaz, bu da onu
gunun her saatinde keyifle tuketilebilecek bir secenek
haline getirir. Pratik ve sik ambalaji sayesinde dilediginiz her
yerde bu essiz lezzeti deneyimleyebilirsiniz.
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Browni

Brownilerimiz, yogun ¢ikolata lezzeti ve agizda eriyen
yumusaclk dokusuyla tath krizlerinize en lezzetli ¢ézumu
sunar. En kaliteli kakao ve dogal malzemelerle &zenle
hazirlanan bu essiz atistirmalik, herhangi bir katki maddesi,
koruyucu veya ilave seker icermez. Her lokmada hissedilen
bol cikolata tadl, sizi aninda mutlu edecek bir deneyim
sunar. ister tek basina, ister bir fincan kahve veya bir top
dondurma ile tiketebilecediniz bu lezzet, gunun her ani
icin mukemmel bir secimdir. Pratik ambalaji sayesinde
dilediginiz her yere kolayca géturebilirsiniz.



~cKksi
gSll’l’ll

Profiterol

Profiterol, damaklarda iz birakan, klasik ve zamansiz bir
tathdir. Hafif ve kabarik hamur toplari, 6zenle hazirlanan
pUrlzsuz ve zengin krema ile doldurulur. Uzerine cémertce
gezdirilen, sicak ve akiskan ¢ikolata sosu ise bu lezzeti
tacglandirir. Her bir lokmada, hamurun ¢itirligi, kremanin
yumusakhgi ve ¢ikolatanin yogun tadi bir araya gelerek
benzersiz bir doku ve lezzet harmonisi olusturur. Bu tatl,
6zel gun kutlamalarindan siradan bir aksam yemegine
kadar her ani daha &zel kilmak icin idealdir. Higbir katki
maddesi icermeyen bu lezzet, tamamen dogal ve kaliteli
malzemelerle hazirlanmistir.



7Zcksi
éaml

Supangle

Supangle, hem hafif hem de doyurucu olmasiyla
gonullerde taht kuran klasik bir Turk tatlisidir. En kaliteli
kakaodan hazirlanan bu supangle, purlzsuz ve ipeksi
kivamiyla damaginizda erir. Her kasikta, tatlinin altindaki
yumusaclk kek parcaciklari surpriziyle karsilasir, lezzetini
daha da zenginlestirir. Higbir katki maddesi, koruyucu veya
ilave seker icermeyen bu Urun, sadece en dogdal ve temiz
malzemelerle Uretilmistir. Soguk servis edildiginde
serinletici, yogun cikolata tadiyla da tatli ihtiyacinizi
mukemmel sekilde karsilar. Pratik ambalaji sayesinde her
an, her yerde bu essiz lezzeti yasayabilirsiniz.
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Uretim Slirecimiz

Ham Madde Secimi

Eksi Simit, belirli kalite standartlarini
saglayan firmalar ile is birligi yapip
ham madde se¢imini bu dogrultuda
yapmaktadir. izlenebilirlik konusunu
onemseyen Eksi Simit, kaliteli gida
hizmeti saglamay! amacglamaktadir.

Uretim

Eksi Simit tamamen dogal ferman -
tasyon surecini benimseyerek Uretim
yapmaktadir. Fermantasyon suUreg-
lerini iyilestiren fermantasyon cihazi
ve mayalama Unitelerine sahiptir.
%100 eksi maya ile Uretim yapan Eksi
Simit, fermantasyonun kazandirdigi
dogal asitler sayesinde ylksek raf
omrd imkani saglamaktadir. Eksi
maya sayesinde tum udrunlerimiz
probiyotik hale gelmektedir.

Pisirme

Uranler %80 pisirilerek dondurul-
maktadir.

Eksi Simit'in kalite standartlarina
uygun kosullarda sogutulup dondu-
rulur. Donuk Urdnler son tuketicide
cozdurdlme yapmadan direk
finnlanir. Yaklasik 5-6 dk. pisirilir ve
dinlendirilerek servis edilir.

Stoklama

Unlu Mamuller, Eksi Simit'in kalite
standartlan dogrultusunda amba-
lajlanur. Urdinlerin icerigi ve raf émra
ambalajin Gzerinde yer almaktadir.

* Kalite standardini gosteren analiz
" sonuglar Eksi Simit masterileri ile

paylasilir. Soguk zincir kirnlmadigi
strece unlu mamullerimizin raf dmrd
yaklasik 1 senedir.

Genel Surec

Uretim

Eksi Simit'te Uretilen Granler 1SO
22000 standartlarina uygun, dogdal,
%100 eksi mayadan ve higbir katki
maddesi kullanilmadan uretilmekte-
dir.

Saklama

Probiyotik  dretilen Grdnler yan
pismis bir sekilde soguk hava depo-
larinda dondurulur ve raf émra 6 ay
ile 1 senedir. UrUnler, bu stre boyun-
ca tum tazeligini ilk gunku gibi korur.

Transfer

Fabrikadan sube ve satis noktalarina
giden urunler -18 olan frigo ozellikli
araclar ile transfer edilir. Subelere
sevk edilen drunler -18 soguk hava
depolarinda stoklanir.

Satis

Uranler ortalama 5 ila 6 dakika
icerisinde vasifli elemana ihtiyag
duyulmadan size pisirme ve satma
imkani sunar.
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