PiSIRME VE SAKLAMA KRITERLERI

KONVEKSiYONEL

NO URUN ADI STOKLAMA SEKLI FIRINA GIRMEDEN GNCEKi HALI BUHAR TAS FIRIN FIRIN Pi§iRME SURESi ALERJENLER MUHAFAZA SEKL SERViS SEKLI SERViS OMRU
2 |SADE SiMiT %100 EKSi MAYALI DONUK-18 Donuk - Yari Pismis 5sn | 280°C 280°C 3-5DK gliiten, susam icerir OdaSicaklign | OdaSicakligi | & Saat
3 [TAHILLI SiMIT %100 EKSi MAYALI DONUK -18 Donuk - Yan Pigmis 10sn | 280 °c 280°C 3-5DK laktoz, gliiten, susam icerir Odasicakligi | OdaSicakhign | &Saat
&4 |ZEVTiNLi POGACA %100 EKSi MAYALI DONUK-18 Donuk - Yari Pismis 180°C 180°C 8-10 DK laktoz, yumurta, gliiten, susam icerir OdaSicakign | OdaSicakhigi | 1 Giin
5 |ACUKALI POGAGA %100 EKSi MAYALI DONUK -18 Donuk - Yani Pismis 180 °C 180 °C 8-10 DK laktoz, yumurta, ceviz, gliiten icerir 0da Sicakligi | 0da Sicakligi 1Giin
6 |PEYNiRLi POGACA %100 EKSi MAYALI DONUK-18 Donuk - Yari Pismis 180°C 180°C 8-10 DK laktoz, yumurta, gliiten icerir 0Oda Sicakligi | OdaSicakligi | 1 Giin
7 |PATATESLi POGACA %100 EKSi MAYALI DONUK -18 Donuk - Yani Pismis 180 °C 180 °C 8-10 DK laktoz, yumurta, gliiten ierir 0da Sicakhigi | 0da Sicaklig 1Giin
8 |HAMBURGER EKMEGi DONUK -18 Donuk -Tam Pismis laktoz, yumurta,susam, gliiten icerir 0da Sicakligi | 0da Sicaklig 1Giin
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