PISIRME VE SAKLAMA KRITERLERI

URUN ADI STOKLAMA | FIRINA BUHAR | TAS | KONVEKSIYONEL | PiSIRME | ALERJENLER MUHAFAZA | SERVIS | SERVIS

SEKLI GIRMEDEN FIRIN | FIRIN SURESI SEKLI SEKLI OMRU

ONCEKIi HALI
SADE SIMIT %100 EKSI DONUK -18 | Donuk - Yari 5sn 260 | 240°C 6-8 DK | gliiten, susam Oda Oda 4 Saat
MAYALI Pismis °C icerir Sicakhgi Sicakhgi
TAHILLI SIMIT %100 EKSI DONUK -18 | Donuk - Yari 5sn 260 250 °C 6-8 DK laktoz, gliten, Oda Oda 4 Saat
MAYALI Pismis °C susam igerir Sicakhg Sicakhg
ZEYTINLI POGACA %100 DONUK -18 | Donuk - Yari 220 180 °C 10-12 laktoz, yumurta, Oda Oda 1 Gin
EKSI MAYALI Pismis oC DK gliten, susam Sicakhg Sicakhg
icerir

ACUKALI POGACA %100 DONUK -18 | Donuk - Yari 220 180 °C 10-12 laktoz, yumurta, Oda Oda 1 Gin
EKSI MAYALI Pismis °C DK ceviz, gluten igerir | Sicakhg Sicakhigi
PEYNIRLI POGACA %100 DONUK -18 | Donuk - Yari 220 | 180°C 10-12 laktoz, yumurta, Oda Oda 1 Giin
EKSI MAYALI Pismis oC DK gluten icerir Sicakhg Sicakhg
PATATESLI POGACA %100 DONUK -18 | Donuk - Yari 220 180 °C 10-12 laktoz, yumurta, Oda Oda 1 Gin
EKSI MAYALI Pismis oC DK glUten icerir Sicakhgi Sicakhgi




